MENU DE NAVIDAD®

CHRISTMAS MENU - WEIHNACHTS MENU

Aperitivo THE KITCHEN
Appetizer THE KITCHEN
Aperitif THE KITCHEN

Foie gras confit con langostinos marinados, gel de yuzu y salsa
Foie gras confit with marinated prawns, yuzu gel and apple sa
Foie gras confit mit marinierten Garnelen, Yuzu Gel und Apfelmus

Ravioli de buey de mar, burrata y lima con salsa ligera de tomate y cebolleta balsamica
Seabass, burrata and lime ravioli with a light tomato sauce and balsamic onions
Wolfsbarsch, Burrata und Limetten Ravioli mit einer leichten Tomatensauce und Balsamico Perlzwiebeln

Merluza a la brasa con gnocchi de hierbas frescas, chips de alcachofa y holandesa miso
Grilled hake with fresh herb gnocchi, artichoke chips and miso hollandaise
Gegrillter Seehecht mit frischen Krduter Gnocchi, Artischocken-Chips und Miso Hollandaise

Pato asado con crema de salsifi, calabaza y cebolleta tierna ‘
Roasted duck with salsify cream , pumpkin and spring onion
Gebratene Ente mit Schwarzwurzelcreme, Kiirbis und Friihlingszwiebel ‘

Sorbete de mandarina con texturas de granada
Mandarin sorbet with pomegranate textures
Mandarinensorbet mit Granatapfel Textur

Texturas de chocolate con panettone y naranja sanguina
Chocolate textures with panettone and blood orange
Schokoladen Texturen mit Panettone und Blutorange

VINOS - WINES - WEIN
Pazo Casanova

Supernova
Champagne Aubry
99 €
RESERVATIONS NEW YEAR'S EVE MENU

Fragen Sie nach unseren vegetarischen Men(

Pregunte por nuestras opciones vegetarianas
Ask us about our vegetarian Menu | | | E K I H

Carrer d'Orfila, 4. 07001 Palma de Mallorca - T. +34 971 721 354
info@thekitchenpalma.com - www.thekitchenpalma.com


http://thekitchenpalma.com/reservations/
http://thekitchenpalma.com/wp-content/uploads/2017/11/menu_fin_anyo_kitchen.pdf

